Salimora e i1l vento
intriso di salsedine
che spira dal mare,
lasciando il segno
su ci0 che sfiora;

e 'anima stessa
del Mediterraneo,
che tutto avvolge
ed impregna

col suo sapore.




menu degustazione

Tamerici

5 portate + un dessert 55
7 portate + un dessert 75.

I menu degustazione vengono serviti all'intero tavolo




antipasti primi

Barbabietola, ricotta infornata, Risotto, sgombro affumicato,
sedano rapa, garum di polline mandorla verde latto-fermentata,
albicocca, timo limonato

[1,3,79]
[478]
Panella, alici marinate, stracciatella,
foglie Fh fico e.mandorle, Spaghettone, koji al nero di seppia,
datterino semi-secco, acetosella lardo, gambero rosso e la sua testa

olio alla ‘nduja e alloro
[47]
[1,2,14]

Ricciola cruda, arancia, yogurt,
cetriolo osmotizzato, oliva

infornata, finocchietto selvatico Tortello, robiola di capra, vongola

verace, mandorla, cappero soffiato,
finocchio marino

4,7,8]

[1,2,3,4,78,14]
Cipolla ossidata, arachidi tostati,
panzanella, basilico nano

[1,8,9]



secondi

Lingua, ostrica, beurre blanc al limone,
cipolla alla brace, mirtilli e fondo bruno

[7,14]

Pesce spada, salsa alla parmigiana
di melanzane, besciamella
e garum di porcini

[1,4,7]

Spatola alla brace, uovo a la royale,
fondo di peperone, camomilla

e foglie

di cappero

[L,4,7]

dessert

Robiola di capra, nocciola,
fragola, nespola, sambuco

(L,7,8]

Gelato alla pitta ‘nchiusa, pan
brioche al rosmarino, salsa bbq
alle prugne

[1,3,7,8]



allergeni

1 Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, avena, farro,
kamut).

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3 Uova e prodotti a base di uova.

4 Pesce e prodotti a base di pesce.

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6 Soia e prodotti a base di soia.

7 Latte e prodotti a base di latte.

8 Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, di
pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia)

9 Sedano e prodotti a base di sedano.

10 Senape e prodotti a base di senape.

11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

12 Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg.

13 Lupini e prodotti a base di lupini.

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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Salimora is the wind
soaked in salt that
blows from the sea,
leaving its mark on
everything it touches;
it is the very soul of
the Mediterranean,
which envelops

and impregnates
everything with

its flavor



tasting menu

Tamerici

5 courses + a dessert 55
7 courses + a dessert 75.

The menus are to be considered for the whole table




starters

Beetroot, baked ricotta
with aromatic herbs,
celeriac rapa, bee pollen garum

[1,3,79]

Panella, marinated anchovies,
stracciatella cheese,

fig leaves and almonds,
semi-dry cherry tomatoes, sorrel

[47]

Raw amberjack, orange, yogurt,
osmotized cucumber,
baked black olives, wild fennel

4,7,8]

Oxidized onion, toasted peanuts,
panzanella, greek basil

[1,8,9]

first courses

Risotto, smoked mackerel,
lacto-fermented green almond,
apricot, lemon thyme

[4,7,8]

Spaghettone, black koji
cuttlefish, lard, red prawn
and his head, 'nduja oil

[1,2,14]

Tortello, goat robiola cheese,
clams, almond, capers, sea fennel

[1,2,3,4,7,8,14]



second courses

Beef tongue, oyster,

lemon beurre blanc, grilled onion,
blueberries, brown broth

[7,14]

Swordfish, parmigiana sauce,
béchamel, porcini garum

[14,7]

Grilled spatula fish, livers

glaze, egg a la royale,

pepper broth, chamomile, caper leaves
in brine

[1,4,7]

dessert
Goat mousse, hazelnuts,
strawberries, loquats, elderflowers

(L,7,8]

Pitta ‘nchiusa ice cream, rosemary
brioche bread, plums bbqg sauce

[1,3,7,8]



allergens

1 Cereals containing gluten and products thereof (wheat rye, barley,
oats, spelt, kamut).

2 Crustaceans and crustacean products.

3 Eggs and egg products.

4 Fish and fish products.

5 Peanuts and peanut products.

6 Soybeans and soy products.

7 Milk and milk products.

8 Nuts and nut products (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,
dipecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts).

9 Celery and celery products.

10 Mustard and mustard products.

11 Sesame seeds and sesame products.

12 Sulphites in concentrations greater than 10 mg/kg.

13 Lupins and products thereof.

14 Molluscs and products thereof.
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